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JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY, cilt.25, sa.3, ss.414-422, 2016 (SCI-Expanded)12. Citrus peel extract incorporated ice cubes to  protect the quality of common pandora Fish storage in     ice with citrusYerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B., GÖKOĞLU N.JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, cilt.52, sa.12, ss.8350-8356, 2015 (SCI-Expanded)13. Influence of pomegranate peel (Punica granatum) extract on lipid oxidation in anchovy fish oil  under heat accelerated conditionsTOPUZ O. K., Yerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B., Buyukbenli H. A., GÖKOĞLU N.JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, cilt.52, sa.1, ss.625-632, 2015 (SCI-Expanded)14. Effects of o live oil and olive oil-pomegranate juice sauces on chemical, oxidative and sensorial  quality of marinated anchovyTOPUZ O. K., Yerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B., Buyukbenli H. A.FOOD CHEMISTRY, cilt.154, ss.63-70, 2014 (SCI-Expanded)15. Quality evaluation of Alaska pollock (Theragra chalcogramma) roe by image analysis. Part I: Weight  predictionBALABAN M. O., CHOMBEAU M., GÜMÜŞ B., CRBAN D.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.21, sa.1, ss.59-71, 2012 (SCI-Expanded)16. Quality evaluation of Alaska pollock (Theragra chalcogramma) roe by image analysis. Part II: Color  defects and length evaluation BALABAN M. O., CHOMBEAU M., GÜMÜŞ B., CRBAN D.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.21, sa.1, ss.72-85, 2012 (SCI-Expanded)17. Determination of volume of alaska pollock (Theragra chalcogramma) by image analysis BALABAN M. O., CHOMBEAU M., GÜMÜŞ B., CIRBAN D.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.20, sa.1, ss.45-52, 2011 (SCI-Expanded)18. Machine vision applications to  aquatic foods: A review Bilgisayarlı resim analizinin su ürünlerine  Uygulanması: Bir derlemeGÜMÜŞ B., Balaban M. Ö., ÜNLÜSAYIN M.Turkish Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, cilt.11, sa.1, ss.171-181, 2011 (SCI-Expanded)19. Prediction of the Weight of Alaskan Pollock Using Image Analysis BALABAN M. O., CHOMBEAU M., CIRBAN D., GÜMÜŞ B.JOURNAL OF FOOD SCIENCE, cilt.75, sa.8, 2010 (SCI-Expanded)20. Prediction of the weight of aquacultured rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) by image analysis  GÜMÜŞ B., BALABAN M. O.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.19, sa.3-4, ss.227-237, 2010 (SCI-Expanded)21. The Effects of Salt-Boiling on Protein Loss of Penaeus semisulcatusÜNLÜSAYIN M., Erdilal R., GÜMÜŞ B., Gulyavuz H.TURKISH JOURNAL OF FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, cilt.10, sa.1, ss.75-79, 2010 (SCI-Expanded)22. The Effects of Different Salting Methods on Extract Loss from Rainbow Trout ÜNLÜSAYIN M., Erdilal R., GÜMÜŞ B., Gulyavuz H.PAKISTAN VETERINARY JOURNAL, cilt.30, sa.3, ss.131-134, 2010 (SCI-Expanded)
Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler1. Su Ürünleri Tüketimini ve Tüketici Davranışlarını Etkileyen FaktörlerDursun F., Gümüş B.AYDIN GASTRONOMY, cilt.7, sa.1, ss.145-159, 2023 (Hakemli Dergi)2. Weight and color evaluation of whole and filleted carp by image analysis Gümüş B., Gümüş E., Balaban M. Ö.JOURNAL OF FISHERIES AND AQUATIC SCIENCE, cilt.39, sa.2, ss.125-134, 2022 (Hakemli Dergi)3. Yerel Halkın Gastronomi İmajı ve Yenilik Korkusu Algılarının Yiyecek Tüketim Niyetine Etkisi



Çırak K., GÜMÜŞ B.Turizm ve Araştırma Dergisi, cilt.10, sa.1, ss.80-103, 2021 (Hakemli Dergi)4. Comparison of the visual texture calculation methods by image analysis, applied to  mirror and    scaled carp skinGÜMÜŞ B.Ege Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, cilt.38, sa.3, ss.383-391, 2021 (ESCI)5. Gıdalarda Deniz Kaynaklı Makroalg Özütü Kullanımı ve Lipit Oksidasyonunu Önlemede AntioksidanEtkisiGÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ E.AKADEMİK GIDA, cilt.17, sa.3, ss.389-400, 2019 (Hakemli Dergi)6. Denizel makroalg özütlerinin antimikrobiyal özellikleri üzerine bir derlemeGümüş B., Ünlüsayın M., Gümüş E.Ege Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, cilt.35, sa.3, ss.343-351, 2018 (Hakemli Dergi)7. A review on antimicrobial properties of marine macroalgae extractsGÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ E.SU URUNLERI DERGISI, cilt.35, sa.3, ss.343-351, 2018 (ESCI)8. Tüketilebilir  iki makroalg ekstraktının antimikrobiyal aktivitelerinin    belirlenmesiGÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M.Ege Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, cilt.33, sa.4, ss.389-395, 2016 (Hakemli Dergi)9. The Influence of Different Salting Processes on Protein Loss of Cuttlefish (Sepia officinalis)ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B., GÜLYAVUZ H., ERDİLAL R.Su Ürünleri Dergisi, cilt.28(3), ss.71-74, 2011 (Hakemli Dergi)10. Barbun balığı  Mullus barbatus  nın sıcak dumanlama sonrası besin bileşenlerindeki değişimlerGÜMÜŞ B., İKİZ R., ÜNLÜSAYIN M.SU URUNLERI DERGISI, cilt.24, sa.1, ss.15-24, 2009 (Hakemli Dergi)11. The Investigation of Extract Loss of Horse Mackerel (Trachurus trachurus L ., 1758) with Different Salting MethodsÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B., GÜLYAVUZ H., ERDİLAL R.Su Ürünleri Dergisi, cilt.25(3), ss.217-220, 2008 (Hakemli Dergi)12. Quality Changes of Salted Red Mullet (Mullus barbatus) During Vacuum Packaged Stored at +4°CÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B., GÜLYAVUZ H., İKİZ R.e-Journal of FisheriesSciences.com (elektronik), cilt.25(2), ss.101-104, 2008 (Hakemli Dergi)13. Quality changes of salted red mullet  Mullus barbatus  during vacuum packaged storage at  4  CGÜMÜŞ B., İKİZ R., ÜNLÜSAYIN M., GÜLYAVUZ H.SU URUNLERI DERGISI, cilt.25, sa.2, ss.101-104, 2008 (Hakemli Dergi)14. The investigation of extract loss of horse mackerel    Trachurus trachurus L  1758  with differentsalting methodsÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B., ERDİLAL R., GÜLYAVUZ H.SU URUNLERI DERGISI, cilt.25, sa.3, ss.217-220, 2008 (Hakemli Dergi)
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar1. Kültürü Yapılan Granyöz (Argyrosomus regius, Asso 1801) Balığının Tekstür Değişim Indeksi, Enerjive Entropi Değerlerinin Bilgisayarlı Resim Analiz Yöntemi ile Değerlendirilmesi (Evaluation of Texture Change Index, Energy and Entropy Values of Cultured Meagre (Argyrosomus regius Asso,1801) By Image Analysis)GÜMÜŞ B.Uluslararası Mühendislik Bilimleri ve Multidisipliner Yaklaşımlar Kongresi (Internatıonal Congress on EngineerıngSciences and Multidiscıplinary Approaches), İstanbul, Türkiye, 23 - 24 Şubat 2021, ss.348-3522. Yetiştiriciliği Yapılan Granyöz (Argyrosomus regius, Asso 1801) Balığının Boy-Ağırlık, Alan-Ağırlık



ve Renginin Bilgisayarlı Resim Analiz Yöntemi ile Belirlenmesi (Determination of Length-Weight, Area-Weight, and Color of Cultured Meagre (Argyrosomus regius Asso, 1801) By Image Analysis)GÜMÜŞ B.Karadeniz Zirvesi 5. Uluslararası Uygulamalı Bilimler Kongresi (Black Sea Summit, 5th International AppliedScience Congress), Rize, Türkiye, 19 - 21 Şubat 2021, ss.170-1753. Vakum Altında Pişirme (Sous-Vide) Yöntemiyle Hazırlanan Hamsi Marinatlarının Bazı Duyusal veFiziksel ÖzellikleriGÜMÜŞ B., GÖKOĞLU N., ARMAN A.I. Ulusal Gastronomi Çalışmaları Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 18 - 19 Şubat 2021, ss.134. A Significant Risk Contaminating to  Using Feeds in the Culture Fish: Aflatoxin  GÜMÜŞ E., GÜMÜŞ B.II. Uluslararası Turizm ve Mikrobiyal Gıda Güvenliği Kongresi, Antalya, Türkiye, 13 - 14 Aralık 20175. The Using of Marine Algae Extracts as an Antimicrobial Substance in Food GÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ E.II. Uluslararası Turizm ve Mikrobiyal Gıda Güvenliği Kongresi, Antalya, Türkiye, 13 - 14 Aralık 2017, ss.136. Protective Effects of Bergamot Peel extracts on Fish LipidUÇAK İ., YATMAZ H. A., GÜMÜŞ B., YERLİKAYA KEBAPÇIOĞLU P.International Conference on Agriculture Forest Food Sciences and Technologies, Nevşehir, Türkiye, 15 - 17 Mayıs2017, ss.11867. UV spectrum Determination of Fish Lipids Treated with grapefruit PeelYERLİKAYA KEBAPÇIOĞLU P., UÇAK İ., YATMAZ H. A., GÜMÜŞ B.International Conference on Agriculture Forest Food Sciences and Technologies, Nevşehir, Türkiye, 15 - 17 Mayıs2017, ss.11878. Antimicrobial activity of Ulva rigida extracts from Gulf of İzmir/Turkey  GÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ E.Second International Agriculture Congress, Belgrad, Karadağ, 14 - 18 Kasım 2016, ss.19. An Evaluation of in Vitro  Antibacterial and Antifungal Activity of Graciaria verrucosa Extracts  GÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ E.FABA 2016 International Symposium on Fisheries and Aquatic Science, Antalya, Türkiye, 3 - 05 Kasım 2016, ss.48810. Prolonged fish lipid stability with albedo fragments of bitter orange YERLİKAYA KEBAPÇIOĞLU P., UÇAK İ., GÜMÜŞ B.FABA 2016 International Symposium on Fisheries and Aquatic Science, Antalya, Türkiye, 3 - 05 Kasım 2016, ss.17911. Inhibition of lipid oxidation in fish oil by using pomegranate peel (Punica granatum) extract.   TOPUZ O. K., YERLİKAYA P., UÇAK İ., GÜMÜŞ B., Sak T.AGRIBALKAN Balkan Agricultural Congress, Edirne, Türkiye, 8 - 11 Eylül 2014, ss.57412. Antibacterial effect of Gracilaria verrucosa extract in minced mackerel during refrigerated storage ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B.7th Central European Congress on Food (CEFood), Ohrid, Makedonya, 21 - 24 Mayıs 2014, ss.17013. Antioxidant activity of extract from Ulva rigida, a type of green seaweed  GÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M.Alg’n’ Chem 2014, Montpellier, Fransa, 31 Mart - 03 Nisan 2014, ss.5314. Optimisation of the ultrasonically assisted extraction conditions of phenolic compounds from green alga (Enteromorpha linza) GÜMÜŞ B., TOPUZ O. K., YERLİKAYA KEBAPÇIOĞLU P., UÇAK İ., AYDAN YATMAZ H.Alg’n’ Chem 2014, Montpellier, Fransa, 31 Mart - 03 Nisan 2014, ss.5515. Comparision of chemical compositions of Ulva rigida and Gracilaria verrucosa collected from Gulf ofİzmir, TurkeyGÜMÜŞ E., ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B.Alg’n’ Chem 2014, Montpellier, Fransa, 31 Mart - 03 Nisan 2014, ss.5416. Evaluation of Turkish fishery wholesale markets in terms of brokers: Case study of Istanbul, Izmir   and Ankara terminal wholesale fish markets



YILMAZ S., ÜNLÜSAYIN M., DEVAL M. C., GÜMÜŞ E., KORUN J., BECER ÖZVAROL Z. A., AKAY A. Ş., GÜMÜŞ B.WCAP 2013-11th World Conference on Animal Production, Beijing, Çin, 15 - 20 Ekim 2013, ss.38117. Gıdalarda antioksidan madde olarak deniz makroalglerinin kullanılmasıGÜMÜŞ B., ÜNLÜSAYIN M.İstanbul Üniversitesi Su Ürünleri Fakültesi, 17. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 3 - 06 Eylül2013, ss.37218. Yeşil deniz yosunlarından (Enteromorpha linza) fenolik madde ekstraksiyonu koşullarının  optimizasyonu.TOPUZ O. K., UÇAK İ., GÜMÜŞ B., YERLİKAYA P.XII. Ulusal Su Ürünleri SempozyumU, İstanbul, Türkiye, 3 - 06 Eylül 2013, ss.37419. Tüketilebilir  Makroalg Türleri ve Besinsel İçerikleri  ÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B.Balıkçılık ve Akuatik Bilimler FABA, Atatürk Üniversitesi Su ürünleri Fakültesi, Erzurum, Türkiye, 1 - 04 Haziran2013, cilt..20. Cevap yüzey metodu kullanılarak benekli orkinos balığı (E. alletteratus)filatolarının marinasyonkoşullarının optimizasyonuTOPUZ O. K., GÜMÜŞ B., UÇAK İ.Atatürk Üniversitesi Su Ürünleri Fakültesi, FABA 2013 (Balıkçılık ve Akuatik Bilimler) Sempozyumu, Erzurum,Türkiye, 30 Mayıs - 01 Haziran 2013, ss.12121. Evaluation of Fishery wholesale Marketing systems in Terms of producer: A case Study of Istanbul and Izmir Metropolitan Wholesale MarketsYILMAZ S., ÜNLÜSAYIN M., DEVAL M. C., GÜMÜŞ E., KORUN J., BECER Z. A., GÜLYAVUZ H., AKAY A. Ş., GÜMÜŞ B.The Firsth International Fisheries Symposium in Northern Cyprus, 24 - 27 Mart 2013, ss.12422. Evaluation of Turkish fishery wholesale markets in terms of producer: Case study of Istanbul, Izmir   and Ankara terminal wholesale fish markets YILMAZ S., ÜNLÜSAYIN M., DEVAL M. C., GÜMÜŞ E., KORUN J., BECER ÖZVAROL Z. A., AKAY A. Ş., GÜMÜŞ B.The First International Fisheries Symposium in Northern Cyprus, Girne, Kıbrıs (Kktc), 24 - 27 Mart 2013, ss.12423. Quality Assessment of Common Pandora (Pagellus erythrınus) During Storage on Ice Made FromCitrus ExtractsBAĞDATLI İ., GÖKOĞLU N., GÜMÜŞ B., YERLİKAYA KEBAPÇIOĞLU P.Chemical Reactions in Foods VII, Prak, Çek Cumhuriyeti, 14 - 16 Kasım 2012, ss.12324. Inhibition of lipid oxidation in anchovy oil by citrus extracts during storage  YERLİKAYA KEBAPÇIOĞLU P., GÜMÜŞ B., UÇAK İ., GÖKOĞLU N.Chemical Reactions in Foods VII, Prague, Çek Cumhuriyeti, 14 - 16 Kasım 2012, ss.12425. The Importance of Some Seaweeds for AquafeedsGümüş B., GÜMÜŞ E., Ünlüsayın M.The 1st International Conference on Animal Nutrition and Environment (ANINUE 2012), Khon Kaen, Tayland, 14 -15 Eylül 2012, ss.32926. Determination of Shelf-Life After Hot Smoking Process of Red Mullet Mullus barbatusÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B., İKİZ R.AQUA 2012, Global Aquaculture Securing Our Future. Prag, Çek Cumhuriyeti, 1 - 04 Eylül 2012, ss.50727. The Importance of Some Seaweed for Aquafeeds. The 1 st Internatonal Conference on Animal Nutrition and EnviromentÜNLÜSAYIN M., GÜMÜŞ B., GÜMÜŞ E.The 1 st Internatonal Conference on Animal Nutrition and Enviroment. Pulman Raja Orchid Hotel, Khon Kaen,Tayland, 1 - 04 Eylül 2012, ss.32928. Kırmızı Salmon (Oncorhynchus nerka)’un Gonad Cinsiyetinin Bilgisayarlı Resim Analizi ile Ayırt EdilmesiBALABAN M. O., GÜMÜŞ B.XVI. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 25 - 27 Ekim 2011, ss.33229. Antalya Körfezi’nden Avlanan Bazı Lesepsiyen Türlerin Kimyasal Kompozisyonlarının Araştırılması
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