
BAHAR GÜMÜŞDOÇ. DR.E-postaE-posta  : bahargumus@akdeniz.edu.trİş Telefonuİş Telefonu  : +90 242 310 6650 AdresAdres  : Akdeniz Üniversitesi Turizm Fakültesi Gastronomi veMutfak Sanatları Bölümü 07058 Kampüs ANTALYAUluslararası Araştırmacı ID'leriUluslararası Araştırmacı ID'leri ScholarID: GgPVc6cAAAAJ ORCID: 0000-0001-9232-8481 Publons / Web Of Science ResearcherID: F-9603-2017 ScopusID: 36449229100 Yoksis Araştırmacı ID: 128019
Ögrenim BilgisiÖgrenim Bilgisi

Doktora2008 - 2014 Akdeniz Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Su Ürünleri Mühendisliği, Türkiye
Yüksek Lisans2005 - 2008 Akdeniz Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Su Ürünleri Mühendisliği , Türkiye
Lisans1999 - 2003 Süleyman Demirel Üniversitesi, Su Ürünleri Fakültesi, Türkiye

Yabancı DillerYabancı Dillerİngilizce, B2 Orta Üstü
Sertifika, Kurs ve EğitimlerSertifika, Kurs ve EğitimlerEğitim Yönetimi ve Planlama, Extraction and characterization of enzymes in seafood products, Akdeniz Üniversitesi veTayland Prince Songkhla Üniversitesi, 2013Eğitim Yönetimi ve Planlama, Deney Hayvanları Kullanım Sertifikası (B Kategorisi), Akdeniz Üniversitesi, Tıp Fakültesi,2009Eğitim Yönetimi ve Planlama, Jean Monnet Projesi AB Eğitim Semineri Programı, Akdeniz Üniversitesi, Akdeniz ÜlkeleriEkonomik Araştırmalar Merkezi (AÜEAM), (AKÜNSEM), 2006
Yaptığı TezlerYaptığı Tezler

tel:+90 242 310 6650


Doktora, Bazı Denizel Makroalg Özütlerinin Fitokimyasal Özellikleri ve Su Ürünleri İşleme Teknolojisinde KullanımOlanaklarının Araştırılması, Akdeniz Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Su Ürünleri Mühendisliği, 2014Yüksek Lisans, Barbun Balığı (Mullus barbatus L. 1758)’nın Sıcak Dumanlama Sonrası Besin Bileşenlerindeki BazıKimyasal Değişimlerin İncelenmesi ve Raf Ömrünün Tespiti, Akdeniz Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Su ÜrünleriMühendisliği, 2008
Akademik Unvanlar / GörevlerAkademik Unvanlar / Görevler

Dr. Öğr. Üyesi2018 - Devam Ediyor Akdeniz Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları
Yrd. Doç. Dr.2017 - 2018 Akdeniz Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları
Yrd. Doç. Dr.2015 - 2017 Süleyman Demirel Üniversitesi, Eğirdir Meslek Yüksekokulu, Gıda İşleme
Araştırma Görevlisi2005 - 2014 Akdeniz Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Su Ürünleri Mühendisliği

Desteklenen ProjelerDesteklenen Projeler1. GÖKOĞLU N., GÜMÜŞ B., GÖKOĞLU M., Ceylan A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ANTİMELANOTİKAJANLAR İLAVE EDİLEREK ÜRETİLEN BUZ İLE MUHAFAZANIN KARİDESLERDE ENZİMATİK KARARMA(MELANOSİS) VE KALİTE ÜZERİNE ETKİLERİ, 2018 - 20222. GÜMÜŞ E., KANYILMAZ M., YİLAYAZ A., GÜMÜŞ B., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, “Yetiştiriciliği yapılanAvrupa yayın balığı (Silirus glanis) ve Afrika yayın balığının (Clarias gariepinus) büyüme özelliklerinin bilgisayarlıresim analiz yöntemi ile ölçülmesi”, 2019 - 20213. GÜMÜŞ E., GÜMÜŞ B., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Yetiştiriciliği Yapılan Büyük Gökkuşağı AlabalığıFiletolarının Renk Kalitesinin Bilgisayarlı Resim Analiz Yöntemi ile Belirlenmesi, 2018 - 20214. GÜMÜŞ B., GÖKOĞLU N., ARMAN A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Vakum altında pişirme (Sous-Vide)Yöntemi Kullanılarak Pişirilmiş Hamsi (Engraulis encrasicolus) Marinatlarının Duyusal Kalite ParametrelerininBelirlenmesi, 2018 - 2021
ÖdüllerÖdüller1. Gümüş B., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (UBYTP), Tübitak, Mayıs 20232. Gümüş B., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (UBYTP), Tübitak, Nisan 20143. Gümüş B., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (UBYTP), Tübitak, Nisan 20114. Gümüş B., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Programı (UBYTP), Tübitak, Kasım 2010
BurslarBurslarShort Term Research Scholar (Araştırma Bursu), Yabancı Ülkelerin Resmi Kurumları, 2010 - 2010



Jüri ÜyelikleriJüri ÜyelikleriTez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Akdeniz Üniversitesi, Mayıs, 2023Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Akdeniz Üniversitesi, Temmuz, 2022Tez Savunma (Yüksek Lisans), Yüksek Lisans Tez Sınav Jürisi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Su Ürünleri Mühendisliği AnabilimDalı, Ocak, 2021
SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerSCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan Makaleler1. Effects of different sous-vide cooking conditions on the chemical, physical, microbiological, andEffects of different sous-vide cooking conditions on the chemical, physical, microbiological, andsensory quality of fish and shrimp during storage at 3 °Csensory quality of fish and shrimp during storage at 3 °CGÖKOĞLU N., YATMAZ H. A., Ceylan A., GÜMÜŞ B., Toktas B., KORUN J.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD ENGINEERING, 2024 (SCI-Expanded)2. Image Analysis to  Determine Length-Weight and Area-Weight Relationships, and Color Differences inImage Analysis to  Determine Length-Weight and Area-Weight Relationships, and Color Differences inScaled Carp and Mirror Carp Grown in Fiberglass and Concrete TanksScaled Carp and Mirror Carp Grown in Fiberglass and Concrete TanksGümüş B., Gümüş E., Balaban M. O.Turkish Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, cilt.23, sa.1, 2023 (SCI-Expanded)3. Color of rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) fillets by image and sensory analysis, and correlationColor of rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) fillets by image and sensory analysis, and correlationwith SalmoFan numberswith SalmoFan numbersGÜMÜŞ B., GÜMÜŞ E., Balaban M. O.Journal of Food Science, cilt.88, sa.1, ss.430-446, 2023 (SCI-Expanded)4. Comparison of three image-analysis-based visual texture calculation methods: energy, entropy, andComparison of three image-analysis-based visual texture calculation methods: energy, entropy, andtexture change indextexture change indexBalaban M. O., Gümüş B., Gümüş E.Journal of the Science of Food and Agriculture, cilt.102, sa.13, ss.5984-5994, 2022 (SCI-Expanded)5. Image analysis-based quantification of the visual attributes of fish, with emphasis on color andImage analysis-based quantification of the visual attributes of fish, with emphasis on color andvisual texturevisual textureGÜMÜŞ B., GÜMÜŞ E., Odabasi-Kirli A., Balaban M. O.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD ENGINEERING, cilt.18, sa.5, ss.411-423, 2022 (SCI-Expanded)6. Storage in ice incorporated antimelanotic agent and its effects on melanosis and quality of giant redStorage in ice incorporated antimelanotic agent and its effects on melanosis and quality of giant redshrimp (Aristaeomorpha foliacea)shrimp (Aristaeomorpha foliacea)GÖKOĞLU N., GÜMÜŞ B., Ceylan A., GÖKOĞLU M.Food Bioscience, cilt.46, 2022 (SCI-Expanded)7. Evaluation of body weight and color of cultured European catfish (Silurus glanis) and AfricanEvaluation of body weight and color of cultured European catfish (Silurus glanis) and Africancatfish (Clarias gariepinus) using image analysiscatfish (Clarias gariepinus) using image analysisGÜMÜŞ E., YILAYAZ A., Kanyılmaz M., GÜMÜŞ B., BALABAN M.AQUACULTURAL ENGINEERING, cilt.93, 2021 (SCI-Expanded)8. Image Analysis to  Quantify Weight-length, Weight-area, and Change of Color of Three CommercialImage Analysis to  Quantify Weight-length, Weight-area, and Change of Color of Three CommercialMullidae Species during Cold StorageMullidae Species during Cold StorageGÜMÜŞ B.JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY, cilt.30, sa.2, ss.205-216, 2021 (SCI-Expanded)9. Prolonged Fish Lipid Stability with Albedo Fragments of Bitter OrangeProlonged Fish Lipid Stability with Albedo Fragments of Bitter OrangeYerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B.TURKISH JOURNAL OF FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, cilt.17, ss.1397-1403, 2017 (SCI-Expanded)10. Antioxidant Activities of Citrus Albedo and Flavedo Fragments Against Fish Lipid OxidationAntioxidant Activities of Citrus Albedo and Flavedo Fragments Against Fish Lipid OxidationYerlikaya P., GÖKOĞLU N., TOPUZ O. K., GÜMÜŞ B., AYDAN YATMAZ H.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.25, sa.8, ss.1339-1347, 2016 (SCI-Expanded)11. Optimization of Antioxidant Activity and Phenolic Compound Extraction Conditions from RedOptimization of Antioxidant Activity and Phenolic Compound Extraction Conditions from RedSeaweed (Laurencia obtuse)Seaweed (Laurencia obtuse)TOPUZ O. K., GÖKOĞLU N., Yerlikaya P., UÇAK I., GÜMÜŞ B.



JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY, cilt.25, sa.3, ss.414-422, 2016 (SCI-Expanded)12. Citrus peel extract incorporated ice cubes to  protect the quality of common pandora Fish storage inCitrus peel extract incorporated ice cubes to  protect the quality of common pandora Fish storage inice with citrusice with citrusYerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B., GÖKOĞLU N.JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, cilt.52, sa.12, ss.8350-8356, 2015 (SCI-Expanded)13. Influence of pomegranate peel (Punica granatum) extract on lipid oxidation in anchovy fish oilInfluence of pomegranate peel (Punica granatum) extract on lipid oxidation in anchovy fish oilunder heat accelerated conditionsunder heat accelerated conditionsTOPUZ O. K., Yerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B., Buyukbenli H. A., GÖKOĞLU N.JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, cilt.52, sa.1, ss.625-632, 2015 (SCI-Expanded)14. Effects of o live oil and olive oil-pomegranate juice sauces on chemical, oxidative and sensorialEffects of o live oil and olive oil-pomegranate juice sauces on chemical, oxidative and sensorialquality of marinated anchovyquality of marinated anchovyTOPUZ O. K., Yerlikaya P., Ucak I., GÜMÜŞ B., Buyukbenli H. A.FOOD CHEMISTRY, cilt.154, ss.63-70, 2014 (SCI-Expanded)15. Quality evaluation of Alaska pollock (Theragra chalcogramma) roe by image analysis. Part I: WeightQuality evaluation of Alaska pollock (Theragra chalcogramma) roe by image analysis. Part I: WeightpredictionpredictionBALABAN M. O., CHOMBEAU M., GÜMÜŞ B., CRBAN D.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.21, sa.1, ss.59-71, 2012 (SCI-Expanded)16. Quality evaluation of Alaska pollock (Theragra chalcogramma) roe by image analysis. Part II: ColorQuality evaluation of Alaska pollock (Theragra chalcogramma) roe by image analysis. Part II: Colordefects and length evaluationdefects and length evaluationBALABAN M. O., CHOMBEAU M., GÜMÜŞ B., CRBAN D.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.21, sa.1, ss.72-85, 2012 (SCI-Expanded)17. Determination of volume of alaska pollock (Theragra chalcogramma) by image analysisDetermination of volume of alaska pollock (Theragra chalcogramma) by image analysisBALABAN M. O., CHOMBEAU M., GÜMÜŞ B., CIRBAN D.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.20, sa.1, ss.45-52, 2011 (SCI-Expanded)18. Machine vision applications to  aquatic foods: A review Bilgisayarlı resim analizinin su ürünlerineMachine vision applications to  aquatic foods: A review Bilgisayarlı resim analizinin su ürünlerineUygulanması: Bir derlemeUygulanması: Bir derlemeGÜMÜŞ B., Balaban M. Ö., ÜNLÜSAYIN M.Turkish Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, cilt.11, sa.1, ss.171-181, 2011 (SCI-Expanded)19. Prediction of the Weight of Alaskan Pollock Using Image AnalysisPrediction of the Weight of Alaskan Pollock Using Image AnalysisBALABAN M. O., CHOMBEAU M., CIRBAN D., GÜMÜŞ B.JOURNAL OF FOOD SCIENCE, cilt.75, sa.8, 2010 (SCI-Expanded)20. Prediction of the weight of aquacultured rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) by image analysisPrediction of the weight of aquacultured rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) by image analysisGÜMÜŞ B., BALABAN M. O.Journal of Aquatic Food Product Technology, cilt.19, sa.3-4, ss.227-237, 2010 (SCI-Expanded)21. The Effects of Salt-Boiling on Protein Loss of Penaeus semisulcatusThe Effects of Salt-Boiling on Protein Loss of Penaeus semisulcatusÜNLÜSAYIN M., Erdilal R., GÜMÜŞ B., Gulyavuz H.TURKISH JOURNAL OF FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, cilt.10, sa.1, ss.75-79, 2010 (SCI-Expanded)22. The Effects of Different Salting Methods on Extract Loss from Rainbow TroutThe Effects of Different Salting Methods on Extract Loss from Rainbow TroutÜNLÜSAYIN M., Erdilal R., GÜMÜŞ B., Gulyavuz H.PAKISTAN VETERINARY JOURNAL, cilt.30, sa.3, ss.131-134, 2010 (SCI-Expanded)
Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerDiğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler1. Su Ürünleri Tüketimini ve Tüketici Davranışlarını Etkileyen FaktörlerSu Ürünleri Tüketimini ve Tüketici Davranışlarını Etkileyen FaktörlerDursun F., Gümüş B.AYDIN GASTRONOMY, cilt.7, sa.1, ss.145-159, 2023 (Hakemli Dergi)2. Weight and color evaluation of whole and filleted carp by image analysisWeight and color evaluation of whole and filleted carp by image analysisGümüş B., Gümüş E., Balaban M. Ö.JOURNAL OF FISHERIES AND AQUATIC SCIENCE, cilt.39, sa.2, ss.125-134, 2022 (Hakemli Dergi)3. Yerel Halkın Gastronomi İmajı ve Yenilik Korkusu Algılarının Yiyecek Tüketim Niyetine EtkisiYerel Halkın Gastronomi İmajı ve Yenilik Korkusu Algılarının Yiyecek Tüketim Niyetine Etkisi
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